
LA MOUETTE ET LES DROMADAIRES

sunset
17H - 21H

TARAMA BLANC ET RADIS

ŒUFS MAYO HARISSA

CAROTTES MARINÉES au cumin et yaourt au sumac

BRESAOLA DE BOEUF

CARPACCIO DE POULPE fêves, vinaigrette clémentine

6 HUÎTRES DE OUALIDIA

 6 HUÎTRES DE OUALIDIA & MERGUEZ

6 OURSINS DE LA BAIE DE SIDI KAOUKI

CREVETTES ROSES SAUTÉES au beurre de paprika fumé 

BLEDWICH 

pain marocain, kefta bœuf agneau, labneh citronné, salade, 

tomate, oignon, sauce tahini pimentée

FRITTO MISTO sel au raz el hanout, mayo citron confit 

FRITES mayonnaise harissa
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GANACHE CHOCOLAT huile d’olive, crumble harissa

SORBET PAMPLEMOUSSE suprèmes d’agrumes Beldi (supp vodka 40)

70

60

DESSERTS



LA MOUETTE ET LES DROMADAIRES

SOLE 150 / DORADE SAR 140 / BAR 210 

ST PIERRE 195 / LOTTE 170 /  TURBOT 220 

LANGOUSTE 510 / HOMARD 410

GARNITURES SAUCES

Servi avec avec légumes rôtis

et frites au raz el hanout

prix par personne

(selon arrivage) 

Chimichurri 

Tartare

10

Frites, raz el hanout 

Légumes rôtis

35

pièces entières grillées

DÉJEUNER 12H - 16H

TARAMA BLANC et radis ............................ 65

ŒUFS MAYO HARISSA ................................ 40

CAROTTES MARINÉES AU CUMIN et yaourt au sumac ..... 35

BRESAOLA DE BOEUF............................... 120

CHURROS AMLOU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80

RIZ AU LAIT chouchou, dulce de leche . . . . . . . . . . 60

CRUMBLE POMMES dattes, glace caramel beurre salé . 60

GANACHE CHOCOLAT huile d’olive, crumble harissa . . 70

SORBET PAMPLEMOUSSE suprèmes d’agrumes Beldi 
(supp vodka 40) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60

GLACES ARTISANALES DE CHEZ LÉON À ESSAOUIRA :  

(2 boules aux choix : vanille, chocolat, amlou, 
caramel beurre salé, fraise, citron, pamplemousse) . 50

desserts

TARTARE DE THON ajo blanco, petits pois 130

FRITTO MISTO sel au ras el hanout,  
mayo citron confit 120

AUBERGINES BRÛLÉES oranges, olives, 
oignons rouges, harissa 75

CARPACCIO DE POULPE 
 fèves, vinaigrette clémentines 110

FROMAGE FRAIS 

de Meskala, huile d’olive, thym 70

TABOULET D’HERBES 

 boulghour, concombres, mandarines, 
amandes et mélasse de grenade 70

entrées

BLEDWICH pain marocain, kefta bœuf agneau, labneh  
citronné, salade, tomate, oignon, sauce tahini pimentée 
et frites ....................................... 120

TAJINE DE LA MER FAÇON BOUILLABAISSE  

pois chiches, dattes, légumes, aïoli ............... 190

ARROZ NEGRO encornets,saucisses d’agneau épicées 

et palourdes  pour 2 ......................... 170/pers

LINGUINES À L’ARAIGNÉE DE MER bisque ............. 180

CÔTELETTES D’AGNEAU frites, sauce chimichurri ..... 220

plats

POÊLÉE DE PALOURDES MARINIÈRE capres et menthe .... 90

CREVETTES ROSES sautées au beurre de paprika fumé ... 75

6 HUÎTRES DE OUALIDIA ........................... 110

6 HUÎTRES DE OUALIDIA & MERGUEZ ................. 170

6 OURSINS DE LA BAIE DE SIDI KAOUKI ............. 80

coquillages & crustacés
(selon arrivage)

Kefta frites 

filet de poisson frites

Coquillettes, kefta, tomate

Glaces 2 boules

95


